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POPAYÁN CAUCA 10/02/2025

Coctelería Clásica

Vinos

Sangría copa: (vino tinto o rose )............................................................................. ...28.000
Sangría jarra(vino tinto o rose) ……..……………………………………………........150.000
Copa de vino(Cabernet Sauvignon. Merlot. Carmenere, Malbec)................................20.000
Merlot punch:Vino tinto, ginger ale, limón, hielo …………………………………..…25.000

Margaritas

Margarita clásica: José cuervo, triple sec, limón, sal …………………………………….28.000
Blue margarita, José cuervo, blue curacao, limón, sal…………………………….34.000
Margarita premium :don julio, cointreau, limón tahit, tajín ……………………………..55.000
Margarita superstar 1800, cointreau, limón tahití, sal y pimienta rosa…………....70.000

Martinis

Dry Martini:Tanqueray, vermut extra dry, piel de limón ,aceituna…….….....…….36.000
Fresh Martini :Beefeater pink, vermut blanco, sprite ………………….............………40.000
Martini Royal: Prosecco, vermut blanco, hierbabuena, lima, hielo…. ….....………28.000
Martini apple: Absolut citron, licor de manzana,limón,azúcar,manzana………..............36.000
lychee martini:Ginebra, licor de lychee, piel de limón, lychee …………......…..…38.000
Espresso martini: vodka, espresso, sirop simple, licor de café ………….….................45.000



Coctelería clásica

Tequila sunrise: tequila reposado, jugo de naranja, limón, granadina, tajín…..….…27.000
Cosmopolitan: Vodka citron, jugo de arándanos, cointreau, limón …………..…….......…..38.000
Daiquiri: Ron añejo club, sirope de fresa, limón, azúcar …..………………….…....…..30.000
Tom collins: ginebra, soda, limón , azúcar ….......……………………………………….……35.000
Johns collins: whisky, soda, limón, azúcar ....………………………………………….….35.000
Negroni : Ginebra, vermut rosso, campari…….…........…………………………………….…38.000
Manhattan : whisky, vermouth rosso, angostura ………………..…….……….………....40.000
Old fashioned: Whiskey bourbon, angostura, azúcar, piel de naranja, cereza, hielo….…..38.000
Mojito clásico: ron bacardi, limón, azúcar, hierbabuena, soda, hielo …..........……....28.000
Mojito frutales: frutos rojos , lulo o maracuyá ……………........…………………………..….30.000
Cuba libre: Ron añejo, limón, coca cola, angostura, hielo…….....………………….….28.000
Piña colada: Malibu, bacardi, crema de coco, zumo de piña, limón, hielo, piña….. ..........35.000
Moscow mule: vodka, limón, azúcar glas, ginger beer, hierbabuena …………………40.000
Jeger mule: jagermeister, ginger beer, limón, miel, romero ……......………………………..43.000
Pisco sour : Pisco, zumo limón, sirope simple, albúmina, angostura……………….. 35.000
WHITE LADY: Beefeater pink, cointreau, limon………………………………….…......……. 40.000
WHISKEY SOUR: Whiskey bourbon, limón, sirope, albúmina, vino tinto …..….…….45.000
ALEXANDER: Brandy, crema de cacao, crema fresca …………....…………………...……38.000
CAIPIRINHA: Cachaca, limón, azúcar .………………………………………………….......35.000

Gin tonic

Gin tonic tanqueray: Ginebra Mil 976 ocean, pepino, pimienta dulce, hielo ………..43.000
Gin tonic hendrick 's: Ginebra,Mil 976 ocean, toronja, pimienta hielo…………………..… 56.000
Gin tonic beefeater pink: Ginebra, Mil 976 pink, fresas, aniz, hielo………………….. 43.000
Gin tonic bombay: Ginebra, Mil 976 indi, frutos del bosque, limón, hielo………………… 40.000
Gin tonic monkey: Ginebra , Mil 976 jengibre y limón, frutos rojos, hielo..………… 56.000

Acompañantes

Soda italiana: Fresa, maracuyá, lulo, sandía …………. 15.000
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